
MINDESTHALTBARKEITSDATUM 

 
W E G W E R F D A T U M

Auch nach Ablauf des Mindesthaltbarkeitsdatums
sind Milchprodukte bei korrekter Lagerung in der
Regel einwandfrei genusstauglich!

Daher nicht achtlos entsorgen,
sondern: 

Prüfe mit deinen Sinnen!

1 .  S C H A U E N :
Ist das Milchprodukt optisch verändert?
Hinweis auf Verderb: Schimmelbildung
Eine oberflächliche Absetzung von Molke ist ganz natürlich. 
Auch ein leichtes Aufblähen des Deckels bedeutet nicht gleich 
Verderb, sondern ist das natürliche Wirken der Milchsäurebakterien.

2 .  R I E C H E N :
Riecht das Milchprodukt untypisch? 
Hinweis auf Verderb: unnatürlicher Geruch

3 .  K O S T E N :
Schmeckt das Milchprodukt ungewöhnlich? 
Hinweis auf Verderb: bitterer Geschmack

Milchprodukte                                genießen.SINN-VOLL

Sind Aussehen, Geruch und Geschmack unauffällig, 
kannst du das Milchprodukt ohne Bedenken auch über das MHD hinaus genießen!

Damit leistet du einen wesentlichen Beitrag für die Wertschätzung und
gegen die Verschwendung von wertvollen Lebensmitteln!
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