I k Landwirtschaftskammer
Steiermark

Einladung zur Pramierung
fur Osterbrot und Gebacke

Donnerstag, 24. Marz 2022 am Steiermarkhof

Pramierungskategorien

® Osterbrot
Osterbrot ist bei uns ein gestiftes oder auch ungesuftes Germgeback und weil’t regionale Unterschiede auf. Es ist
hauptsachlich ein Weizenbrot. Wobei Dinkelmehl auch zuldssig ist. Diese Brote werden mit unterschiedlichen Fett-
und Flussigkeitszugaben und mit oder ohne Rosinen gebacken. Regionale Unterschiede gilt es dringend zu erhalten.
Das Osterbrot wird in Laibform gebacken. Einzureichen ist mindestens ein 1 kg Laib.

* Osterpinze
Die Osterpinze ist in der Steiermark bzw. in Osterreich inzwischen auch zur Tradition geworden. Dieses flaumig
weiche Geback wird aus reichhaltigem, mit Butter und Dottern verfeinerten Germteig hergestellt und bekommt durch
das dreifache Einschneiden des Teiges ihre typische Form. Bei der Osterpinze sind keine regionalen Unterschiede
bekannt. Ublicherweise wird diese aus Weizenmehl hergestellt, wobei auch Dinkelmehl zuléssig ist. Einzureichen
ist mindestens eine 1 kg schwere Pinze. Sind die Pinzen kleiner, so sind dem vorgegebenen Gewicht
entsprechend mehrere einzureichen. Kleine Portionsstiicke sind nicht zuldssig.

* kreative Ostergebacke
Es qilt naturlich das regionale und traditionelle Osterbrot zu erhalten. Aber Innovationen sind immer gefragt, da dies
die Kreativitat der heimischen Backkunst fordert. Es werden Gebacke wie Osterkranze, Osterkdrbe, Osterlammer
und schlussendlich Hasen und Hiihner zugelassen. Auch andere kreative Ideen rund
um Ostern kénnen in dieser Kategorie eingereicht werden. Bei Kleingebacken bis 100 g miissen zehn Stiicke
eingereicht werden, bis 500 g zwei Stiicke und ab 1 kg ein Stiick des jeweiligen Gebackes.

« traditionelle und kreative Buschenschankgebacke
Traditionelle und auch kreative Buschenschankgebacke aus unterschiedlichen Teigen, gefillt und ungefiillt, gekocht
oder im Rohr oder Fett gebacken, die aus regionalen Zutaten hergestellt werden. Einzureichen sind 10 Portionen
pro Gebacksorte.

Gefiillte, siiBe Germgebacke — Portionsstiicke
Geflillte Germgebacke haben in der Steiermark eine sehr lange Tradition und es wird eine groRe Vielfalt an Formen
und mit verschiedenen Fullungen gebacken. Es wird aus einem gesufiten Germteig mit einer siRen Fille aus
regionalen Zutaten hergestellt. Mit der Pramierung dieser Gebacke wollen wir auf die regionale Vielfalt und den
natirlichen Geschmack aufmerksam machen. Einzureichen sind 10 Portionen pro Gebacksorte.

Gefiillte, siiBe Germgebacke wie Strudel, Potizen, Kranzkuchen und Co
Diese besondere Liga der althergebrachten siRen Germstrudeln — auch in Form von Gugelhupf - wurden vielfach
fur das Sonntagsfrihstick oder als Feiertagsgeback gebacken. Es wird aus einem gesuf3ten Germteig mit einer
sifRen Flle aus regionalen Zutaten hergestellt. Das Gebackstiick hat jedenfalls ein Gewicht von 750 g und ist
im Ganzen vorzulegen



Ablauf der Pramierung:

Anmeldungen bis Montag, 21. Mdrz 2022 Fax: 0316/8050-1504 oder

Mail: blk@lk-stmk.at, ee-stmk@lk-stmk.at.

Teilnahmegebiihr:
40,00 Euro je Probe:

Bitte nicht vorher einzahlen, Sie erhalten eine Rechnung.

Abgabe der Probe:

Abgabe mit Probenbegleitschein bis spatestens Donnerstag 24. Marz 2022,
ab 08:00 bis spatestens 09:00 Uhr am Steiermarkhof, Ekkehard-Hauer-StraBe 33, 8052 Graz.
Pro eingereichtes Produkt muss ein eigener Probenbegleitschein ausgefiillt werden und ist dem

jeweiligen Geback beizulegen.

Verkostung und Bewertung:

Beurteilt wird nach den Kriterien in Anlehnung an die Steirische Bauernbrotpramierung, wobei es fir die
jeweiligen Gebacke einen eigen angepassten Prifbogen gibt.

In der jeweiligen Kategorie wird der/die Landessiegerin mit den Bestnoten ermittelt.

Die Verkostung und Bewertung der eingereichten Produkte durch die Fachjury erfolgt am 24. Marz 2022.
Die Verleihung der Urkunden und die Kir der Landessiegerlnnen wird noch bekannt gegeben. Dazu
werden die ausgezeichneten Backerlnnen mit der Riickmeldung nach der Pramierung noch gesondert

eingeladen.
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Bildungszentrum Steiermarkhof
KrottendorferstraBe 81, A-8052 Graz,
T: +43/(0)316/8050 DW 7111

£ nach
www_steiermarkhof.at Graz

Graz-Stragang
Voitsberg

Informationen:
Ing. Eva Maria Lipp
0664/6025964117
eva lipp@lk-stmk_at

Knoten

Graz-West
nach
Klagenfurt

Wien
Slowenien



